
Cocktai l  suspiro de paixão
Sigh of  passion cocktai l

Toqu e  d e  Roman c e  /  Tou c h  o f  Roman c e
Salmão marinado com mostarda doce e  caviar

Marinated Salmon with sweet  mustard and caviar

Con f o r t o  d o s  Aman t e s  /  Lo v e r s  Com f o r t
Creme de cherovia  com tártaro de camarão

Parsnip cream with shr imp tartare

Sedu ç ã o  d o  Oc e a n o  /  Oc e a n  Sedu c t i o n
Robalo e  v ie i ra  com alcachofra  e  molho de percebes

Sea bass and scal lop with art ichoke and barnacle  sauce

Abra ç o  d o s  Sabo r e s  /  Hug o f  Fla v o r s
Pintada com molho de especiar ias  e  caviar  de l imão

Guinea fowl  with spice sauce and lemon caviar

Doc e  Ten t a ç ã o  /  Swe e t  t em p t a t i o n
Dois amores de chocolate

Two chocolate lovers

65€
Por Pessoa |  Bebidas não incluídas |  IVA incluído

Per  Person |  Beverages are  not  included |  VAT included

Se t iver  a lguma alerg ia  ou intolerância  a l imentar  agradecemos que nos
 informe com antecedência

 I f  you have any food al lerg ies or  intolerances,  p lease let  us know in  advance.

MATIZ L ISBOA RESTAURANTE  -  AV.  DA L IBERDADE,  127-  L ISBOA 
RESERVAS:  TEL . :  213  228 350 |  E-MAIL :  MAT IZ.L ISBOA@SOFITEL .COM
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